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Glass / stainless steel covers with opening for steam
Sklonerezové poklice s otvorem pro paru

Tapa de vidrio / acero inoxidable con abertura para vapor
Tampas de vidro / aco inoxidavel com abertura para vapor
Rostfreie Glasdeckel mit Dampfloch

Couvercles en verre et inox avec ouverture pour la vapeur
Pokrywki ze szkta i stali nierdzewnej z otworem na pare
Sklonerezové pokrievky s otvorom na paru
Gozkieresztdvel ellatott rozsdamentes acél iivegfedd

Kpuwiku 3i ckna Ta HepKaBitoyoi cTani 3 0TBOPOM ANA napy

Comfortable stainless steel grips
Komfortni nerezové tichyty

Comode impugnature in acciaio inox
(émodas asas de acero inoxidable
Pegas confortaveis em aco inoxidavel
Komfortable rostfreie Griffe
Poignées confortables en inox
Wygodne nierdzewne uchwyty
Komfortné nerezové tchyty
Kényelmes rozsdamentes acél fiilek
Ypo6HbIe pyukm u3 HepaBeloLLeli CTanu
3pyuHi pyuKu 3 HepxKaBitouoi cTani

Three-layer sandwich bottom / Trivrstvé sendvicové dno

Fondo sandwich a tre strati / Fondo triple sandwich

Fundo sanduiche de trés camadas / Dreischichtiger Sandwich-Boden
Fond sandwich triple épaisseur / Tréjwarstwowe dno

Trojvrstvové sendvicové dno / Haromrétegii szendvicsalj

Tpexcnoiioe fHo / TpuwapoBe ceHABiY-AHO

YEARS

GUARANTEE

Coperchi in vetro / acciaio inossidabile con apertura per il vapore

KprI.I]KI/I u3 cTekno / Hep)KaBeIOI.I.l,EVI CTanu coTBepcTuem anA napa

Measuring scale / 0dmérovaci stupnice
Scala graduata / Escala de medida

Com escala para medir / Messskala

Echelle de graduation / Z miarka

Meracia stupnica / Mérdskala

Llikana ans usmepenns 06bEMa xupgKocteit
BumipioBanbHa wkana

stainless steel



@ INSTRUCTIONS FOR USE: Wash and dry the cookware before first use. Choose a cooking range of appropriate size. Do not heat empty
cookware. When empty vessels or vessels with little content are heated excessively, purple or brown stains may appear on the metal surfaces.
These stains do not affect correct functioning, do not represent a health hazard or fault and cannot be claimed. When cooking in the
cookware, set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low or medium output further during the cooking
process. Switch the heat off in advance before the end of cooking to make use of the heat retaining properties of the sandwich bottom.
Notice: Add salt only after the water starts boiling! Adding salt to cold water can cause a high concentration of table salt at the bottom of
the cookware, which results in the occurrence of light stains called pitting corrosion. These are sediments, the formation of which depends
on the chemical composition of the water being used. Cleaning: Clean with normal detergents, avoid aggressive chemical substances and
sharp objects. If pale sediments or iridescent colouration appear on the inside of the cookware, use Cleaner for stainless steel cookware
ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (code 903131). Dishwasher safe. Notice: In dishwashing, make sure that the stainless steel cookware does not
come into contact with other metal kitchen utensils to avoid signs of “contact corrosion” which can also be transferred to the cookware in
water from another product. Open the door of the dishwasher as soon as possible after the washing cycle and remove the cookware. Pitting
corrosion and contact corrosion do not affect functioning of the cookware and are not hazardous to health. As such they do not represent
afaultand cannot be claimed. 5-year warranty.

@ NAVOD K POUZITI: Pied prvnim pouzitim nadobi umyjte a osuste. Volte odpovidajici velikost plotynky, prazdné nadobi nezahfivejte, pfi
prehfivani prazdnych nebo nedostatecné napInénych nadob se mize na povrchu kovovych Casti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto
zabarveni neomezuje funkcnost ¢i zdravotni nezdvadnost nddobi, neni vadou vyrobku a nemtize byt predmétem reklamace. Pfi vafeni
v nédobi nastavte spordk na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na nizky nebo stfedni vykon. Sporék vypinejte s pfedstihem
jesté pied ukoncenim vaeni, vyuZivejte termoakumulacnich vlastnosti sendvicového dna. Upozornéni: Solte az do vafici vody! Soleni do
studené vody miiZe vyvolat vysokou koncentraci kuchyriské soli u dna nddobi, coz vede ke vzniku svétlych skvrn, tzv. diilkové korozi. Jde
o sedimenty, jejichZ tvofeni je zévislé na chemickém sloZeni pouZivané vody. Cidténi: Cistéte béznymi Cisticimi prostfedky, nepouZivejte
agresivni chemické Itky a ostré predméty. Objevi-li se uvnitf nadobi svétlé usazeniny ¢i duhové zabarveni, pouZijte Cisti¢ na nerezové nadobi
ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (kdd 903130). Vhodné do mycky. Upozornéni: Pii myti v mycce dbejte, aby se nerezové nadobi nedotykalo
jinych kovovych kuchyniskych potfeb, jinak se na nddobi mohou objevit zndmky tzv. kontaktni koroze, kterd miize byt na nadobi prenesena
i vodou z jiného vyrobku. Po ukonceni myciho cyklu oteviete dvitka mycky co nejdrive a nadobi z mycky vyjméte. Dilkové ani kontaktni
koroze nijak neomezuji funkcnost i zdravotni nezdvadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt pfedmétem reklamace.
5 rokd zéruka.

@ ISTRUZIONI PER L'USO: Lavare e asciugare il pentolame prima del primo utilizzo. Utilizzare un fuoco della misura appropriata. Non
surriscaldare il pentolame vuoto. Quando una pentola vuota o con poco contenuto viene riscaldata eccessivamente, sulle superfici metalliche
possono apparire macchie viola o marroni. Tali macchie non influiscono sul corretto funzionamento, non costituiscono un rischio per la salute
o un difetto e pertanto non sono contestabili. Impostare il fuoco alla massima potenza solo nella fase inziale della cottura e abbassare al
minimo o a media potenza per il resto del tempo. Spegnere il fuoco prima del termine della cottura per sfruttare le proprieta di ritenzione
termica del fondo sandwich. Avvertenza: Aggiungere il sale solo dopo che I'acqua giunge a bollore! Salare I'acqua prima dell'ebollizione
pud causare un‘alta concentrazione di sale da cucina sul fondo delle pentole, e la conseguente corrosione che si manifesta con macchie chiare
(corrosione per pitting). Tali macchie sono sedimenti, la cui formazione & dovuta alla composizione dell'acqua utilizzata. Pulizia: Lavare con
normali detergenti, evitare sostanze chimiche aggressive, oggetti affilati. Se allinterno della pentola compaiono sedimenti chiari
o colorazioni cangianti, utilizzare il Detergente per pentolame in acciaio inox ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (codice 903131). Lavabili in
lavastoviglie. Avvertenza: Durante il lavaggio in lavastoviglie, assicurarsi che le pentole in acciaio inossidabile non vengano a contatto con
altri utensili da cucina in metallo per evitare segni di “corrosione da contatto” che possono anche essere trasferiti dalle pentole ad altri
prodotti attraverso |'acqua. Aprire la lavastoviglie ed estrarre le pentole prima possibile al termine del ciclo di lavaggio. La corrosione per
pitting e quella da contatto non influiscono sul funzionamento delle pentole e non sono dannose per la salute. Non costituiscono un difetto
e pertanto non sono contestabili. Garanzia 5 anni.

@ INSTRUCCIONES DE USO: Lavary secar el recipiente antes del primer uso. Utilizar el tamafio apropiado de fuego/calor. No sobrecalentar
recipientes vacios. Cuando los recipientes vacios o recipientes con poco contenido se calientan en exceso, pueden aparecer manchas moradas
o0 marrones en las superficies metalicas. Estas manchas no afectan al funcionamiento correcto, no representan un riesgo para la salud o un
defecto y como tales no pueden ser reclamados. Al cocinar en la bateria seleccionar la méxima potencia de la placa solo para la fase inicial de
cocciony reducir a baja o media potencia durante el proceso de coccion. Apagar la placa de cocina antes de finalizar el proceso de coccién para
hacer uso de las propiedades de retencién de calor del fondo sandwich. Aviso: jAgregar sal solo después de que el agua comience a hervir!
Anadir sal al agua fria puede causar una alta concentracion de sal en el fondo de la bateria, dando como resultado la aparicion de ligeras
manchas, llamada corrosion por picadura. Son sedimentos, la formacién de éstos depende de la composicion quimica del agua utilizada.
Limpieza: Lavar con detergentes normales, evitar sustancias quimicas agresivas y objetos afilados. Si aparecen sedimentos blancos
o coloracidn iridiscente en el interior de la bateria, utilizar Limpiador para recipientes de acero inoxidable ProfiMATE 500 ml, Aloe vera
(c6digo 903131). Apto para lavavajillas. Aviso: En el lavavajillas, asegurar que la bateria de acero inoxidable no estd en contacto con otros
utensilios metdlicos de cocina para evitar signos de “corrosion por contacto” que también pueden transferirse a la bateria por el agua desde
algtn otro producto. Abrir la puerta del lavavajillas lo antes posible después del ciclo de lavado y retirar el recipiente. La corrosion por
picaduras y la corrosién por contacto no afectan al funcionamiento de la bateria y no son peligrosos para la salud. Como tales, no representan
un defecto y no pueden ser reclamadas. Garantia de 5 afos.



@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO: Lavar e secar o recipiente antes da primeira utilizago. Usar um disco de fogio de tamanho apropriado.
Néo aquecer tachos vazios. Quando os tachos vazios ou com pouco contetido sdo aquecidos em fogdes excessivamente, podem aparecer
manchas avermelhadas ou castanhas na superficie. Estas manchas nao afetam o bom funcionamento, néo sdo consideradas defeito e nao
podem ser reclamadas. Quando cozinhar com a cacarola, colocar o fogao no maximo no inicio do processo de cozedura e diminuir para média
ou baixa temperatura durante o restante processo. Desligar o fogdo com antecedéncia antes de terminar de cozinhar para rentabilizar as
propriedades de retencao do calor do fundo térmico. Aviso: Adicionar o sal s6 depois de a dgua levantar fervura! A adicao de sal na dgua fria
pode causar uma elevada concentragdo de sal no fundo do tacho ou panela, o que provoca aparecimento de manchas, chamadas de picadas
de corrosdo. Sao sedimentos cuja formacao depende da composicdo quimica da gua utilizada. Limpeza: Lavar com detergentes normais,
evitar substancias quimicas agressivas, esfregdes, etc. Se uma coloragdo iridescente ou sedimentos brancos aparecerem no interior dos
tachos e panelas, usar o Produto de limpeza para tachos e panelas de ao inoxidavel ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (cédigo 903131). Pode ir
amdquina de lavar louga. Aviso: Na mdquina, verifique que os tachos e panelas ndo estao em contacto com outros utensilios de metal para
evitar sinais de “corrosdo de contacto’, que também podem ser transferidas para os tachos e panelas em dgua de outros produtos. Abrir
a porta da maquina de lavar louca o mais rapido possivel apés o ciclo de lavagem e retirar os tachos e panelas. As picadas de corrosao
e a corrosao de contacto nao afetam o funcionamento dos tachos e panelas e nao sao prejudiciais a satide. Desta forma ndo podem ser
consideradas um defeito e ndo podem ser reclamadas. 5 anos de garantia.

(D GEBRAUCHSANLEITUNG: Die KochgefaRe vor dem ersten Gebrauch abspiilen und abtrocknen. Richtige GroBe der Kochplatte wahlen,
das leere Kochgeschirr nie erhitzen, bei der Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgeféBe kann die Oberfléche der
Metallteile violett bis braun verférbt werden. Diese Verfarbung beeintrachtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit der
KochgefaRe, stellt keinen Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden. Beim Kochen im Kochgeschirr den Kochherd auf die max.
Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf niedrige, max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten. Den
Kochherd friiher abschalten, bevor das Garqut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften des Sandwichboden werden damit ausgenutzt.
Hinweis: Erst das kochende Wasser salzen! Wird das Salz in kaltes Wasser gegeben, konzentriert sich Kiichensalz am Boden von
KochgefaBen, was zur Entstehung von hellen Flecken, sog. LochfraBkorrosion fiihrt. Es handelt sich um Ablagerungen, wobei die Bildung von
der chemischen Zusammensetzung des Wassers abhangt. Reinigung: Mit iiblichen Spiilmitteln reinigen, keine aggressiven Chemikalien,
bzw. keine scharfen Gegenstande verwenden. Treten im Kochgeschirr wei3e Flecken, bzw. Regenbogenverfarbung auf, kann man es mit
dem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (Art. Nr. 903131) reinigen. Spiilmaschinenfest. Hinweis: Beim
Spiilenim Geschirrspiiler darauf achten, dass die rostfreien KochgefaBe keine anderen metallischen Kiichenutensilien beriihren, anderenfalls
konnen in den KochgefédRen Anzeichen der sog. Kontaktkorrosion auftreten, die auf das KochgefaB auch mit dem Wasser aus einem anderen
Produkt iibertragen werden kann. Nach der Beendigung des Spiilvorgangs maglichst bald das Tiir des Geschirrspiilers 6ffnen und die
KochgefdBe herausnehmen. Die LochfraB-, bzw. die Kontaktkorrosion beeintrachtigen keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen nicht beanstandet werden. 5 Jahre Garantie.

@ MODE D‘EMPLOI : Laver et sécher avant la premiére utilisation. Utiliser une plaque de cuisson de diamétre correspondant, ne jamais
chauffer un récipient a vide ; en cas de surchauffe prolongée des récipients vides ou insuffisamment remplis, une coloration violette voire
marron peut apparaitre sur la surface de leurs parties métalliques. Cette coloration ne limite pas la fonctionnalité ou I'innocuité des
récipients, ne constitue pas un défaut du produit et ne peut pas faire I'objet d'une réclamation. N'utiliser la puissance maximale de la
cuisiniére qu‘au début de la cuisson, puis continuer a puissance réduite ou moyenne. Eteindre la cuisiniére a I'avance avant la fin de la cuisson
pour profiter pleinement des capacités d'accumulation thermique du fond sandwich. Avertissement : Mettre le sel uniquement dans 'eau
bouillante ! Lajout de sel dans I'eau froide peut provoquer une forte concentration de sel au fond du récipient, ce qui méne a la formation de
taches claires, phénomene appelé corrosion par pigdire. Il s'agit des sédiments, dont la formation dépend de la composition chimique de I'eau
utilisée. Nettoyage : Laver avec les produits de nettoyage courants, ne pas utiliser de substances chimiques agressives ou d'objets
tranchants. Si des sédiments blancs ou de couleur arc-en-ciel se forment a l'intérieur du récipient, utiliser le Détergent a vaisselle inox
ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (réf. 903131). Approprié au lave-vaisselle. Avertissement : Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veiller a ce que
les récipients en inox ne touchent pas d‘autres ustensiles de cuisine en métal. Dans le cas contraire, des marques du phénomene appelé
corrosion de contact peuvent apparaitre sur les récipients. Celle-ci peut également étre transférée sur les ustensiles de cuisson par 'eau,
depuis un autre produit. Aprés la fin du cycle de lavage, ouvrir la porte du lave-vaisselle dés que possible et sortir la vaisselle. Les corrosions
de contact ou par piqdre ne limitent en aucun cas la fonctionnalité ou 'innocuité des récipients, ne constituent pas un défaut du produit et
ne peuvent pas faire l'objet d’une réclamation. 5 ans de garantie.

D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA: Przed pierwszym uzyciem garnki nalezy umy¢i wysuszy¢. Nalezy wybra¢ plyte grzewcza odpowiedniego
rozmiaru, nie nalezy podgrzewac pustych garnkéw, przy podgrzewaniu pustych lub niewystarczajaco wypetnionych garnkéw na
powierzchni metalowych czesci moga sie pojawic przebarwienia, od fioletowych po brazowe. Takie przebarwienia nie wptywaja na
funkcjonalnos¢ garkow, nie s3 szkodliwe dla zdrowia, nie s3 wada produktu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji. Kuchenke nalezy
ustawic na najwyzsza moc jedynie na poczatku gotowania. Gotowanie nalezy kontynuowac na niskiej lub Sredniej mocy. Aby w petni
wykorzysta¢ whasciwosci termoakumulacyjne tréjwarstwowego dna, kuchenke nalezy wytaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem. Ostrzezenie:
Nalezy soli¢ dopiero wtedy, gdy woda zacznie sie gotowac! Solenie zimnej wody moze spowodowac wysoka koncentracje soli kuchennej na
dnie garnkéw, co prowadzi do powstawania jasnych plam, tzw. korozji wzerowej. Jest to osad, ktdrego powstawanie zalezne jest od sktadu
chemicznego uzytej wody. Czyszczenie: My¢ zwyktymi srodkami czyszczacymi, nie uzywac agresywnych Srodkow chemicznych oraz ostrych
przedmiotow. Jesli wewnatrz garnkéw pojawi sie jasny osad lub teczowe przebarwienia, nalezy uzy¢ Srodka czyszczacego do naczyn ze stali
nierdzewnej ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (kod 903130). Mozna my¢ w zmywarce. Ostrzezenie: Podczas mycia w zmywarce nalezy zadba¢
0 to, aby naczynia nierdzewne nie stykaty sie zinnymi metalowymi akcesoriami kuchennymi, w przeciwnym razie na naczyniach moga sie
pojawiac plamy, tzw. korozja kontaktowa, ktéra moze zostac przeniesiona na naczynie takze poprzez wode z innego produktu. Po
skoriczonym cyklu mycia nalezy jak najszyhciej otworzy¢ drzwi zmywarki i wyja¢ naczynia. Korozja wzerowa oraz kontaktowa nie ograniczaja
funkcjonalnosci garnkdw, nie sg szkodliwe dla zdrowia, nie s3 wada produktu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji. Gwarandja 5- letnia.



@ NAVOD NA POUZITIE: Pred prvym pougitim riad umyte a vysuste. Volte zodpovedajiicu velkost platnicky, prazdny riad nezahrievajte, pri
prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nadob sa moze na povrchu kovovych casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto
zafarbenie neobmedzuje funkcnost alebo zdravotnti nezavadnost riadu, nie je chybou vyrobku a nemdze byt predmetom reklamacie. Pri
vareni v riade nastavte spordk na maximum len na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky alebo stredny vykon. Sporak vypinajte
s predstihom este pred ukoncenim varenia, vyuzivajte termoakumulacnych vlastnosti sendvicového dna. Upozornenie: Solte a7 do vriacej
vody! Solenie do studenej vody mdZe vyvolat vysoku koncentraciu kuchynskej soli na dne riadu, co vedie k vzniku svetlych Skvin, tzv.
jamkovej korozii. Ide o sedimenty, ktorych tvorenie je zavislé na chemickom zlozeni pouzivanej vody. Cistenie: Cistite beznymi cistiacimi
prostriedkami, nepouzivajte agresivne chemické latky a ostré predmety. Ak sa objavia vo vniitri riadu svetlé usadeniny ¢i dihové zafarbenie,
pouzite Cisti¢ na nerezovy riad ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (kéd 903130). Vhodny do umyvacky. Upozornenie: Pri umyvani v umyvacke
dbajte, aby sa nerezovy riad nedotykal inych kovovych kuchynskych potrieb, inak sa na riade mdzu objavit znamky tzv. kontaktnej kordzie,
ktord moze byt na riad prenesend aj vodou z iného vyrobku. Po ukonceni umyvacieho cyklu otvorte dvierka umyvacky co najskor a riad
z umyvacky vyberte. Jamkova ani kontaktna korézia nijako neobmedzujti funkcnost ¢i zdravotnd nezavadnost riadu, nie st chybou vyrobku
anemdzu byt predmetom reklamdcie. 5 rokov zdruka.

(D HASZNALATI UTMUTATO: Els hasznalat el6tt az edényeket mossa el és széritsa meg. Valassza a megfeleld méretii fézélapot, az iires
edényt ne melegitse, ires vagy nem eléggé feltdltott edény hosszantarté melegitése esetén a fém részek feliiletén lilds vagy egészen barnds
elszinezddés jelenhet meg. Ez az elszinezédés nem befolydsolja az edény haszndlatét, illetve egészségre vald artalmatlansagat, nem jelenti
a termék meghibésoddsat, igy nem képezheti reklamdcid targyat. A tlizhelyet csak a fozés elején allitsa maximumra, majd folytassa a fozést
alacsony vagy kozepes héfokon. A tiizhelyet kapcsolja le hamarabb, hasznélja ki a szendvicsalj hémegtartd tulajdonsagait. Figyelmeztetés:
Csak a forrashan levé vizet s6zza! A hideg vizbe torténd sézas a konyhasé magas koncentraciojat idézheti eld az edény aljan, melynek
kdvetkeztében vilagos foltok jelennek meg a feliiletén, dn. lyuk-korrdzid. Olyan iiledékrdl van sz6, melynek képzddése a viz kémiai
osszetételétdl fligg. Tisztitas: Az edény tisztitdsdhoz hasznaljon dltalanos tisztitdszereket, soha ne hasznéljon agressziv kémiai anyagokat
és éles targyakat. Amennyiben az edény belsejében fehér lerakddds vagy szivarvanyos elszinezédés képzddik, hasznélja a ProfiMATE
Tisztitdszert rozsdamentes acél edényekre 500 ml, Aloe vera (kéd 903130). Mosogatdgépbe alkalmas. Figyelmeztetés: Amennyiben
mosogatdgépet haszndl, ligyeljen arra, hogy az edény ne érintkezzen mas fém konyhai eszkozokkel, kiilonben az edényen az tn.
kontaktkorrézid jelei jelenhetnek meg, ami vizzel is dtvihetd az edényre a tobbi edényrdl. A program lejérta utén nyissa ki a mosogatégép
ajtajat, és minél eldbb vegye ki az edényt a mosogatdgépbdl. A lyuk- és a kontaktkorrdzio nem befolydsolja az edény haszndlatét, illetve
egészségre vald artalmatlanségét, nem mindsiil a termék meghibasodasanak, igy nem képezheti reklamacié targyat. 5 év garancia.

@ VHCTPYKUMA MO UCMONB30BAHMIO: Meper; nepsbiM HCnonb30BaHMeM N0Cyay BbIMOIT i BbicylunTe. Bbibepute nogxogALuii
pa3mep KoH$OpKI, He HarpeBaiite MycTylo MoCyAy, Npu neperpee NYCToil UM HEAOCTAaTOUHO 3aNONHEHHOI NOCYAbl HA MOBEPXHOCTM
MeTanIyeckix YacTeil MOryT NOABUTLCA GUONETOBbIE WM KOPUYHEBbIE NATHA. 3T NATHA He BAMAIOT Ha GYHKLMOHANbHOCTL MOCYAbI 1 ee
6e30nacHoCTb ANA 340POBbA, He ABNAITCA AeeKTOM 13Aenua 1 He MoryT ObiTb NPUUMHOI ANA BO3BpaTa ToBapa. [1pu ncnonb3oBaHuy
nocyabl BKNloYaiiTe NAMTY Ha MaKCUMYM TONbKO B Hauane roToBKM, 3aTeM NpoZomxaiiTe Ha cpefHem unu cnabom orte. Manty
BbIK/OYaiiTe 3apaHee, ellie nepe/ 0KOHYaHUEM FOTOBKM, MCTIONb3YiiTe TepMO-aKKyMYNALMOHHbIE CBOICTBA CNOEHOTO HA. BHUMaHKe:
Conb fobasnaiite ToNbKo B KinALLyio Boay! Conb, l06aBNEHHaA B XONOAHYI0 BOAY, MOXET BbI3BaTb BbICOKYH0 KOHLIEHTPALIMI0 NOBapeHHO
CONMM Ha ZiHE NOCYbI, 4TO NPUBOAUT K NOABNEHI0 CBETAbIX NATEH, TaK Ha3bIBAEMOIl TOUEYHOI KOPPO3MK. 3TO OTNIOXKEHWA, BO3HUKHOBEHME
KOTOPbIX 3aBUCUT OT XMMUYECKOTO COCTaBa 1Cnosb3yemoit Boabl. Ouncrka: Moiite 06bIYHBIMY YNCTALLMMY CPEACTBAMI, HE UCMONb3YiiTe
arpeccuBHbIe XMIYecKie CpeacTBa i 0CTpble npeameTbl. ECiv BHYTpY nocyAbl NOABUTCA HebONbLUAA CBETNAA HAKUMb WAV PajyXHoe
OKpallMBaHue, ucnonb3yiite Quuctutens Ana Hepxasetowwei nocyabl ProfiMATE 500 mn, ano3 Bepa (koa 903130). MoXHo MbITb
B M10CYAOMOEYHOIi MaLuiHe. BHUMaHue: py MbiTbe B NOCYZ0MOEYHOIA MaLLMHe CeuTe 3a Tem, uToObl MoCy/a U3 HepkaBetoLLeli cTani
He Kacanacb pyrux MeTannnyeckux KyXoHHbIX NPUHaANeXHOCTeld, B NPOTUBHOM Clyyae Ha Nocyae MOryT NOABUTHCA NPU3HAKN TaK
Ha3blBaeMOil KOHTAKTHOIl KOPPO3MH, KOTOPAs MOXeT NMepeHoCUTbCA Ha MOCYAY ¢ BOAOI C APYroro NpoAyKTa. B KoHue MbiTbA
He3amezNnTeNbHO OTKPOIATe ABEpLLY NOCYAOMOEYHOI MaLUMHbI U BbIHbTE NocyAY. ToueuHas unu KOHTaKTHaA KOPPO3WA HIKAK He BAuAeT
Ha GyHKLIMOHANbHOCTb NocyAbl v ee 6e30MacHOCTb ANA 340POBbA, He ABNALTCA AedeKTOM U3JennA 1 He MOXeT ObITb NpUUNHON AnA
B03BpaTa ToBapa. [apaHtua 5 ner.

@ IHCTPYKLIIA ANA KOPUCTYBAYA: Mepes nepLumm BUKOPUCTAHHAM NOCYA BUMUIATE Ta BUCYLLiTb. Bubupaiite BignogigHuii po3mip
BapWIbHOI MOBEPXHI, He HarpiBaiiTe MOPOXHili NOCYA, Ha MOBEPXHI MeTaneByx AeTaneli Moxe 3'ABUTCA ioneToBUii 300 KOPNUHeBHiA
Konip, AKLLI0 NOPOXHiil a0 HeoCTaTHBO HanoBHeHMI nocyz neperpietbca. Leit konip He 0bmexye dyHKLUioHanbHiCTb abo 6e3neyHicTb
nocyay AnA 3A0POB'A, He € AeGeKToM TOBApY | He Moxe ByTH NpeaMeTom ckaprut. [oTylouM B NOCYAi, BCTAHOBNIONTE NAMTY Ha MaKcMyM
JINLIe Ha MoYaTKy NPUrOTYBaHHA, a MOTIM MiATPUMYIATE HU3bKY ab0 CepefHio NOTYXHiCTb. BUMKHITL nanTy 3a3panerigb Ao 3aBepLueHHA
NpUroTyBaHHS, BUKOPUCTOBYIiTe TepMOaKyMyAALiiHi BNacTUBOCTI CeHABiY-AHa. YBara: Conitb Bogy nicna 3akunanHal ConiHHA XonoHoT
BOZY MOXe BUKNMKATU BUCOKY KOHLIEHTPALIil0 KYXOHHOT CONi Ha AHI NOCyAY, L0 NPU3BOANUTb [0 YTBOPEHHA CBITAUX NNAM, TaK 3BaHOI
TOYKOBOI KOpo3ii. Lie 0caau, yTBOPeHHA AKMX 3anexuTb Bifl XIMIYHOTO CKNajy BOAN, L0 BUKOPUCTOBYETHCA. YuieHHA: YncTith
3BMYAIHMMI MUKYUMY 3aC06aMK, He BUKOPUCTOBYIiTe arpecuBHi XiMiuHi peuoBuH Ta rocTpi npeametn. AKIL0 BcepeauHi nocyay
3'ABNATLCA NerKi BiknazeHHA abo 3HebapBneHHs, BUKopucToByiiTe OumiyBay nocyzy 3 Hepxasitouoi crani ProfiMATE 500 mn, anoe Bepa
(kog 903130). MigxoauTb ANA NOCYROMMIAHOT MawmHu. YBara: Mutoun B NoCyAOMWiiHili MaLLMHI, NepeKkoHailTeca, Wo nocys
3 HEPXaBIloYOi CTasli He TOPKAETHCA IHLLOrO METaNeBOro KyXOHHOr0 NOCyAy, iHaKLLe NOCyA MOXe BUABUTI 03HAKM TaK 3BaHOI KOHTAKTHOT
Kopo3ii, AKa MoXe Oy nepeHeceHa Ha Nocy/ 3 BOAOI0 3 HLLOTO NPoAYyKTY. B KiHLi MUI0YOr0 LMKy AKOMOTa LBKMALLE BIAKPUITE ABepUATA
MOCYAOMMUITHOT MaLUMHY Ta BUIiMITb 3 Hei nocyA. KoHTakTHa abo ToukoBa Kopo3is He 00MexyloTb GyHKLiOHaNbHICTb abo 6e3neynicTb
MoCyAy AnA 3710pOB'A, BOHN He € lepeKToM NPOAYKTY | He MOXyTb 6yTI NPeAMeToM CKaprut. 5 POKIB rapaHTii.
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